
SÄLLSKAPSMENY 1
HUMMERSOPPA 

Skaldjursterrin & gräslök
0,33 kg CO2e/kg. L

BAKAD GRISKIND 
Rostad morot, stekt blomkål, fläsksvål, rödvinsreduktion & potatispuré

1,58 kg CO2e/kg. L

CHOKLADGANACHE
Smaksatt med rom från Panama & espresso 

0,19 kg CO2e/kg. L

Serveras endast som hel meny  
för 485:-

GRUPPMENY
Gäller 8 jan 2025 – 2 apr 2025 för reservationer för grupper över 16 personer. 

För att uppnå bästa upplevelse, service och kvalitet på er beställning gäller en och samma  
meny för hela sällskapet förutom matallergier och vegansk.

SÄLLSKAPSMENY 2
RÖDVINSKOKTA PÄRON 

Fetaostkräm, honungscrisp & hackade valnötter
0,20 kg CO2e/kg. Vegan, N

UGNSBAKAD BLOMKÅL 
Hemgjort mandelsmör, tryffelolja, sötpotatispuré och syrad svamp

0,28 kg CO2e/kg. Vegan, N

PEACH MELBA
Persikor, kokosgrädde, vegansk maräng, sorbet, citron- & hallonkräm

0,11 kg CO2e/kg. Vegan

Serveras endast som hel meny  
för 455:-



DRYCKESMENY
 CHAMPAGNE DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD BRUT  

CHAMPAGNE, FRANKRIKE

HENRI EHRHART RIESLING  ALSACE, FRANKRIKE

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD – LÉGENDE ”R” BORDEAUX, FRANKRIKE

BARON DE FARNALS D.O., MUSCAT  VALENCIA, SPANIEN

389:-

OPUS TRERÄTTERS
FISK & SKALDJURS VOL-AU-VENT 

Frasig smördeg fylld med handskalade räkor & kallrökt lax,  
hängd gräddfil, skivad rödlök, dill & tångkaviar

0,40 kg CO2e/kg. G, L 

GRILLAD RYGGBIFF MED KAPPA (200G) 
Bearnaisesås, rostad persiljerot, morot & potatisbakelse

6,44 kg CO2e/kg. G, L

TARTELETTE MED LEMON CURD & ITALIENSK MARÄNG 
0,27 kg CO2e/kg. G, L

Serveras endast som hel meny  
för 489:-

Vi behöver er beställning av menyer en vecka innan besöket. Vid eventuella bortfall måste detta meddelas 
restaurangen tre dygn innan er meny är bokad. Om inte detta sker, debiteras samtliga menyer.

 
Kontakta oss på restaurangbokning@forseaferries.com eller 042-186130 mån-fre 08.00-16.30.

 
Vänligen notera att samtliga produkter kan innehålla spår av allergener 

då vi inte har separata produktionskök.
 

Välkomna ombord!


