GRUPPMENY

Gaéller 5 juni - 3 sept 2025 fér reservationer fér grupper ver 16 personer.
For att uppna béasta upplevelse, service och kvalitet pa er bestéllning géller en och samma
meny for hela séllskapet férutom matallergier och vegansk.

RAKFROSSA

Serveras 2 jun - 28 aug, mandag - torsdag avgang 16.00, 17.00, 18.00 & 19.00
319:- (Barn t.o.m. 11 ar 159:-)

SALLSKAPSMENY 1

SILLBAKELSE
Krémig gubbréra & laxréra, garnerad med skivad gurka, tdngkaviar, citron, radisa & dill
0,48 kg CO2e. G, L

FLASKSCHNITZEL
Anjovis- & schalottenléksmdr, ljlummen sallad pa farsk potatis, gréna bénor
& spritarter samt smorad kalvsky
1,96 kg CO2e. G, L

alt.

STEKT LAX
Citrus-& rékostsallad pa kal, purjolék & granatépple, krispig crudité pa hyviad fankal
& kramig senapsemulsion. Serveras med sauterad Ortpotatis
1,24 kg CO2e. L

VANILJCHEESECAKE
med myntamarinerade jordgubbar, toppade med kaksmulor & rostad havre.
0,48 kg CO2e. G, L

Serveras endast som hel meny for 479:-

SALLSKAPSMENY 2

RARAKA
Vegansk farskost, hackad rédlék, tangkaviar, gréslok & dill
0,25 kg COZ2e. Vegan

PLANTBURGARE
Coleslaw, saltgurka, karamelliserad 16k, vegansk ost & rostad értpotatis
0,49 kg COZ2e. Vegan, G, N

FLADERPANNACOTTA
med kokoskross & mjuk limekram
0,19 kg COZ2e. Vegan

Serveras endast som hel meny fér 455:-



AURORAS TRERATTERS

SKAGENTOAST
Handskalade rékor, majonnds, dill & tangkaviar.
Serveras med flerkornsbréd
0,35 kg CO2e. G

GRILLAD RYGGBIFF 200G
Bearnaisesas, citronslungad mangold.
Serveras med potatistimbal
3,78 kg CO2e. L

SEMIFREDO
med citrus och hyvlad choklad
1,34 kg CO2e. L

Serveras endast som hel meny for 489:-

DRYCKESMENY

CHAMPAGNE DOMAINES BARONS
DE ROTHSCHILD BRUT
CHAMPAGNE, FRANKRIKE

HENRI EHRHART RIESLING
ALSACE, FRANKRIKE

DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD
— LEGENDE "R”
BORDEAUX, FRANKRIKE

BARON DE FARNALS D.O. MUSCAT
VALENCIA, SPANIEN

389:-

ALKOHOLFRI
DRYCKESMENY

APPELMUST MOUSSERANDE
KIVIKS MUSTERI

FLADERDRYCK
BORNHOLMS MOSTERI

LEMONAD JORDGUBB/MYNTA
KIVIKS MUSTERI

159:-

Vi behéver er bestéllining av menyer en vecka innan besdket. Vid eventuella bortfall maste detta meddelas
restaurangen tre dygn innan er meny ar bokad. Om inte detta sker, debiteras samtliga menyer.

Kontakta oss pa restaurangbokning@oresundslinjen.com eller 042-186130 mén-fre 08.00-16.30.

Vianligen notera att samtliga produkter kan innehalla spar av allergener
da viinte har separata produktionskok.

Vialkomna ombord!



